
Komponente

Tomatencreme-Süppchen X X X

Lauch-Käse-Süppchen X X X

Tom.-Linsen-Kokos-Süppchen

Lauch-Käse-Suppe mit Klößchen X X X X

Möhren-Mango-Süppchen

Altmärker Hochzeitssuppe X X X X

Spinatsüppchen X X X

Bouillion "Celestine" X X X

Pikante Gulaschsuppe X X
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Komponente

Thailändisches Kokossüppchen mit 
Garnelen X

Apfel-Senf-Süppchen X X

Blumenkohlcremesuppe X X

Kürbiscremesüppchen X

Klare Ochsenschwanzsuppe X
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Komponente

Soljanka X X X X X

Linseneintopf X X X X

Erbseneintopf X X X X X X

Kesselgulasch X X

Weißkohleintopf X X

Nudeleintopf X

Bohneneintopf X X

Kartoffeleintopf X X X X X
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Komponente

Gebratenes Zanderfilet auf Schmorgurke X X X X X

Lachsfilet auf Weißwein-Limetten-Sauce X X
Lachsfilet mit Macadamiakruste an O-
Sauce X X X
Gratiniertes Kabeljaufilet auf Tomaten-
Chutney X X X X X
Loup de Mer (Wolfsbarsch) auf Fenchel-
Safran-Gemüse X X X
Black-Tiger-Garnele auf Mungo-Sprossen 
und Hummerschaum X X

Heringsfilet Hausfrauenart X X X X

Fischroulade mit Blattsp.-Käse-Fü. X X X X
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Komponente

Zartes Geflügelblankett X X X

Geschmorter Rosmarinbraten X X X

Zarte Chicken Jerks "Zitrone-Chili" X X

Geschmorte Kalbsbäckchen X X

Paprikahuhn X

Geschmorte Schweinebäckchen X X

Schweinefilet Grana Padano Kruste X X X X X

Gulasch halb und halb X X

Geschmorter Rinderbraten X X

Dreierlei Braten X X X X
Med. Hähnchenbrust auf provenz. 
Gemüse
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Komponente

Schweinelendchen auf Rahmchampis X X

Überbackene Wildschweinmedaillons X X X

Zitronen-Safran-Poularde X

Ochsenbacken an Portwein-Jus X X

Hähnchenroulade Tomate-Basilikum X X X X X

Wildgulasch mit Preiselbeeren X X

In Salzkruste gebackenes Roastbeef X X

Burger X X X X

Getrüffelte Maispoularde X
Lammkarree, Kräuterkruste auf 
Balsamico-Zwiebeln X X X X

Krustenbraten X X
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Komponente

Hirschbraten X X

Entenbrust- und Keule X X

Gänsebrust- und Keule X X

Entenfrikassee X X

Königsberger Klopse X X X

Gefüllte Paprikaschote X X X

Jägerschnitzel mit Tomatensauce X X X X X X X X

Matjes Hausfrauenart X X X X X X X X

Spaghetti Bolognese X

Gehacktesstippe mit Gewürzgurke X X X X

Senfeier X X X

Lose Wurst X X

Chili con Carne X X

Currywurst X X X

Kohlroulade mit Grana Padano X X X X

Grünkohlpfanne mit Knackern X X X X

Fleischgerichte
Zusatzstoffe Allergene
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Komponente

Asiatische Nudelpfanne X X X X X X X X

Wurstgulasch mit Tomatensauce X X X X X X X X

Schichtkohl X X

Würzfleisch X X
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Fleischgerichte
Zusatzstoffe Allergene
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Komponente

Provenzalischer Nudelauflauf X X

Vegane Lasagne X X

Kichererbsen Cashew Curry X

Cannelloni mit Spinat-Ricotta-Füllung X X X

Gefüllte Ofenpaprika X X

Kartoffel-Broccoli-Auflauf X X
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th

äl
t C
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fe
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Veggie und Vegan
Zusatzstoffe Allergene
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Komponente

Marinierte Kräuterkartoffeln

Farfalle Tricolore X

Parisienne Kartoffeln X

Kartoffelklöße mit brauner Butter X X

Rosmarinkartoffeln X

Kartoffelschnitte X

Basmati-Wildreis X

Serviettenknödel X X X

Kartoffel-Thymian-Gratin X

Herzoginkartoffeln X

Kartoffelgratin X

Kartoffelbrei X

Pommes Frites

Kartoffel-Sellerie-Stampf X X

Macaire Kartoffeln X

en
th
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Sättigungsbeilagen
Zusatzstoffe Allergene
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Komponente

Gemüsevariationen X X

Apfelrotkohl X

Pilzgemüse X

Glasierte Möhrchen X

Bayrisch Kraut X X

Spitzkohl in Sauerrahm X

Zarte Speckböhnchen X X X

Sauerkraut X X

Trüffel-Rahmwirsing X

Grünkohl X X X X
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Gemüsebeilagen
Zusatzstoffe Allergene
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Komponente

Milchreis mit Apfelmus X X

Marillenknödel mit Vanillesoße X X X

Gefüllte Pfannkuchen an Vanillesoße X X X

Kartoffelpuffer mit Apfelmus X X X X

Kaiserschmarrn mit Zwetschgen X X X

Hefeklöße mit Heidelbeeren
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Süßspeisen
Zusatzstoffe Allergene
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Komponente

Guacamole X

Sour Cream X X

Aioli X X

Barbecue-Dip X X X

Ananas-Chutney X X

Mango-Chutney X X

Salsa Picante

Honig-Senf-Dip X X

Senf X

Ketchup X
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Dips und Toppings
Zusatzstoffe Allergene
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Komponente

Räucherkäse X

Geräucherte Entenbrust X X

Roastbeef Rosa

Parmaschinken

Forellenfilet X

Schweinefilet

Chambellsalami X X X X
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Aufschnitt
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Komponente

Räucherlachs X X X

Salamivariationen X X X X

Serranoschinken X X X X

Pfefferschinken X X X X X

Französischer Weichkäse X X

Schnittkäse X X

Schweinebraten X X X

Tomate auf Frischkäse X X
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Canapés belegt mit:



Komponente

Chicken Stripes an Sweet-Chili 

Wrap Mexicana X X X

Wrap-Rolls Spinat-Räucherlachs X X X X X X

Wrap-Rolls Ziegenfrischkäse X X X

Mediterrane Wraps X X X X X

Wraps mit Hähnchencurry X X X X

Flammkuchen-Rolls X X X

Polenta mit Kräutermousse X X X
Geräucherte Entnebrust auf 
Feigenbruscetta X X X X X

Miniburger "Klassisch" X X X X

Miniburger "Pulled Pork" X X X X X

Miniburger "Veggie" X X X X

Miniburger„Fish‘n” X X X

Miniburger„Crispy Chicken” X X X

Miniburger "Vegan" X X
Schweinefilettranchen im 
Parmesankörbchen X X
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Zusatzstoffe Allergene
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Komponente

Mini-Bitok auf Salsa Picante an 
Brotchip X X X
Black Tiger Garnele auf 
Avocadocreme, an Taco X X

Thunfischtatar auf Mango-Avocado X

Matjestatar auf Pumpernickel X X X X

Rote Bete Carpaccio Taco Cup X X X

Windbeutel mit Gruyere u. Chorizocr. X X X X X X X

Windbeutel mit Gruyere u. Chorizocr. X X X

Pumpernickel mit Frisch. und Parma X X X

Balsamico-Perlzwiebeln X

Schweinefilettranchen im Taco Cop X X X
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Komponente

Mexikanischer Taco Cup X X X

Mini Hot Dog X X X X X X X X

Clubsandwich Veggie X X X

Clubsandwich Classic X X X X X

Clubsandwich Italienisch X X X X X

Praline Graved Lachs X X X X

Praline Kartoffel-Trüffel X X X X X X X

Praline Black Tiger Garnele X X X X X X

Praline Hähnchenkeule X X X X X

Praline Kalbsbäckchen X X X X

Praline Ochsenschwanz X X X
Räucherlachs mit Meerrettich und 
Röstitaler X X X X
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Zusatzstoffe Allergene
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Komponente

Haugebeizter Lachs an Honig-Senf-
Sauce X X

Auswahl an Schinken und Salami aus 
aller Welt X X X X X X X X

Spezialitäten aus Fluss und Meer X X X

Käsevariationen mit Obst und Nüssen X X X X X X X X X X

Hausschlachteplatte X X X X
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Komponente

Fruchtgrütze an Bourbon-Vanille X X

Panna Cotta mit Waldbeer X

Viele Vitamine auf der Platte

Sahnemilchreis mit Apfelkompott X X

Mousse au chocolate X

Weiße Mousse au chocolate X

Tiramisu vom Apfel X X X

Aprikosen-Schichtdessert X X X X X X

Creme Brûlée X X

Schokoküchlein X X X
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Komponente

Mascarponecreme an Salzkaramell X X

Klassisches Tiramisu X X X

Mangopüree mir Pistazien u. Vanillec. X X X

Apfel-Schichtdessert X

Viele Vitamine im Cocktailgläschen X X X X

Lavacake X X X

Bubble Schokoladenmousse X X X X

Bayrische Creme Erdbeere X X X

Mousse Schwarzwälder Kirsch X X X X

Haselnuss-Karamell Creme X X

Limettencreme mit Mousse X X

Mousse mit Schokogebäck X X X

Joghurtcreme mit Himbeere X X X

Mousse au Cchocolate mit Mandarine X X X X X

en
th

äl
t H

as
el

nü
ss

e

Se
sa

m
sa

m
en

 u
nd

 S
es

am
sa

m
en

er
z.

Sc
hw

ef
el

di
ox

id
 u

nd
 S

ul
fit

e
Lu

pi
ne

 u
nd

 L
uo

in
en

er
ze

ug
ni

ss
e

W
ei

ch
tie

re

en
th

äl
t P

ek
an

nü
ss

e
en

th
äl

t P
ar

an
üs

se
en

th
äl

t P
is

ta
zi

en
en

th
äl

t M
ac

ad
am

ia
nü

ss
e

Se
lle

rie
 u

nd
 S

el
le

rie
er

ze
ug

ni
ss

e
Se

nf
 u

nd
 S

en
fe

rz
eu

gn
is

se

en
th

äl
t D

in
ke

l
K

re
bs

tie
re

 u
nd

 K
re

bs
tie

rp
ro

du
kt

e
Ei

er
 u

nd
 E

ie
re

rz
eu

gn
is

se
Fi

sc
h-

 u
nd

 F
is

ch
er

ze
ug

ni
ss

e
Er

dn
üs

se
 u

nd
 E

rd
nu

ss
er

ze
ug

ni
ss

e
So

ja
 u

nd
 S

oj
ae

rz
eu

gn
is

se
M

ilc
h-

 u
nd

 M
ilc

he
rz

eu
gn

is
se

Sc
ha

le
nf

rü
ch

te
 u

nd
 d

ar
au

s 
he

rg
es

t. 
Er

z.
en

th
äl

t M
an

de
ln

Zusatzstoffe Allergene

m
it 

Fa
rb

st
of

f
m

it 
K

on
se

rv
ie

ru
ng

ss
to

ff
m

it 
A

nt
io

xi
da

tio
ns

m
itt

el
m

it 
G

es
ch

m
ac

ks
ve

rs
tä

rk
er

ge
sc

hw
är

zt
ge

w
ac

hs
et

m
it 

Ph
os

ph
at

en
th

äl
t G

er
st

e

m
it 

Sü
ßu

ng
sm

itt
el

en
th

äl
t e

in
e 

Ph
en

yl
al

an
in

qu
el

le
ka

nn
 b

ei
 ü

be
rm

äß
ig

en
 V

er
ze

hr
 a

bf
üh

re
nd

 w
irk

en
en

th
äl

t C
hi

ni
n

en
th

äl
t C

of
fe

in
au

s 
Fl

ei
sc

ht
ei

le
n 

zu
sa

m
m

en
ge

fü
gt

au
s 

Fi
sc

ht
ei

le
n 

zu
sa

m
m

en
ge

fü
gt

un
te

r S
ch

ut
za

tm
os

ph
är

e 
ve

rp
ac

kt
G

lu
te

nh
al

tig
es

 G
et

re
id

e
en

th
äl

t W
ei

ze
n

en
th

äl
t R

og
ge

n

en
th

äl
t W

al
nü

ss
e

en
th

äl
t H

af
er

Desserts



Komponente

Panna Cotta mit Erdbeere X

Frischkäsecreme mit Aprikose X

Karamellcreme mit Schokoladensauce X X X

Desserts
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Komponente

Italienischer Schichtsalat X

Griechischer Bauernsalat mit Feta X X X

Mediterraner Nudelsalat X X X

Tomatensalat

Asiatischer Grurkensalat X X X X X X

bunter Quinoasalat X

Blattsalate mit Tomatenvinaigrette X X

American Coleslaw X X X X X

Frischer Erdäpfelsalat X X X X X X

Avocado-Mango-Salat X

Schwarzer Linsensalat mit Räucherl. X X X

Perlcouscous-Salat mit Ziegenkäse X X
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Komponente

Reichhaltige Brot- Baguetteauswahl X X X X X
Buttertrio: Tomaten-/ Kräuter-/ 
Knoblauchbutter X X X X X X X

Folienkartoffel X

Kräuterkartoffeln auf Spieß

Brot, Baguette, Partybrötchen X X X X X X X
en
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Beilagen
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Komponente

Bratwurst vom Wild

Rinder-Hüftsteak

BBQ-Chicken Jerks X X X

Barbecue Spareribs X X X

Marinierte Nackensteaks  X X

Frische Bratwurst X X X

Lachsfilet auf Gemüsebett X X

Glasiertes BBQ-Hähnchenfilet X X X

Gefüllte Filetmedaillons X

Burger "klassisch" X X X X

Burger "Vom Wild" X X X X

Pulled Pork Burger X X X X X X

Merguez Braturst X X X X X X

Mediterrane Gemüsepfanne
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Komponente

Garnelen auf Zitronengras X

Charoluxe Filetsteak

Rumpsteak vom Grill

Gegrilltes Lammkarree mit Kräuterp. X

Mediterraner Fetakäse X

Thunfischfilet X X X X

Gegrillter Mais X

Lamm-Chops

Merguez Braturst X X X X X X

Vom Grill
Zusatzstoffe Allergene

m
it 

Fa
rb

st
of

f
m

it 
K

on
se

rv
ie

ru
ng

ss
to

ff
m

it 
A

nt
io

xi
da

tio
ns

m
itt

el
m

it 
G

es
ch

m
ac

ks
ve

rs
tä

rk
er

ge
sc

hw
är

zt
ge

w
ac

hs
et

m
it 

Ph
os

ph
at

en
th

äl
t G

er
st

e

m
it 

Sü
ßu

ng
sm

itt
el

en
th

äl
t e

in
e 

Ph
en

yl
al

an
in

qu
el

le
ka

nn
 b

ei
 ü

be
rm

äß
ig

en
 V

er
ze

hr
 a

bf
üh

re
nd

 w
irk

en
en

th
äl

t C
hi

ni
n

en
th

äl
t C

of
fe

in
au

s 
Fl

ei
sc

ht
ei

le
n 

zu
sa

m
m

en
ge

fü
gt

au
s 

Fi
sc

ht
ei

le
n 

zu
sa

m
m

en
ge

fü
gt

un
te

r S
ch

ut
za

tm
os

ph
är

e 
ve

rp
ac

kt
G

lu
te

nh
al

tig
es

 G
et

re
id

e
en

th
äl

t W
ei

ze
n

en
th

äl
t R

og
ge

n

en
th

äl
t W

al
nü

ss
e

en
th

äl
t H

af
er

en
th

äl
t D

in
ke

l
K

re
bs

tie
re

 u
nd

 K
re

bs
tie

rp
ro

du
kt

e
Ei

er
 u

nd
 E

ie
re

rz
eu

gn
is

se
Fi

sc
h-

 u
nd

 F
is

ch
er

ze
ug

ni
ss

e
Er

dn
üs

se
 u

nd
 E

rd
nu

ss
er

ze
ug

ni
ss

e
So

ja
 u

nd
 S

oj
ae

rz
eu

gn
is

se
M

ilc
h-

 u
nd

 M
ilc

he
rz

eu
gn

is
se

Sc
ha

le
nf

rü
ch

te
 u

nd
 d

ar
au

s 
he

rg
es

t. 
Er

z.
en

th
äl

t M
an

de
ln

en
th

äl
t H

as
el

nü
ss

e

Se
sa

m
sa

m
en

 u
nd

 S
es

am
sa

m
en

er
z.

Sc
hw

ef
el

di
ox

id
 u

nd
 S

ul
fit

e
Lu

pi
ne

 u
nd

 L
uo

in
en

er
ze

ug
ni

ss
e

W
ei

ch
tie

re

en
th

äl
t P

ek
an

nü
ss

e
en

th
äl

t P
ar

an
üs

se
en

th
äl

t P
is

ta
zi

en
en

th
äl

t M
ac

ad
am

ia
nü

ss
e

Se
lle

rie
 u

nd
 S

el
le

rie
er

ze
ug

ni
ss

e
Se

nf
 u

nd
 S

en
fe

rz
eu

gn
is

se



Komponente
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Komponente

Vitello-Tonnato im Parmesankörbch. X X X

Anti Pasti Platte (ab 30 Personen)

Carpaccio X

Caprese X
Melonenschiffchen mit 
Serranoschinken X X X X

Geschmortes in Olivenöl eingelegtes 
Gemüse
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