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Buftetvorschlag ,Basic *, 33,00€ p.P.

Suppe
Apfel - Senf-Siippchen

Warme Hauptspeisen
Mediterrane Hahnchenbrust auf provenzalischem Gemiise
Geschmorter Rosmarinbraten
Fischroulade mit Blattspinat-Kase-Fillung an Curry Velouté
Veganes Kichererbsen-Cashew-Curry

Sattigungsbeilagen
Basmati-Wildreis
Butterkartoffeln

Lemiisebeilagen
Gemiisevariationen (Erbsen, Mahren, Brokkoli, Blumenkohl) (vegetarisch)

Apfelrotkohl

Fingerfoods
Herzhatt gefiillte Windbeutel klassisch und Veggie
Toast Hawai 2.0
Wraps gefiillt mit Hahnchencurry
Flammkuchen-Ralls
Mediterrane Wraps (Vegetarisch)

Salate

|talienischer Schichtsalat
Asiatischer Gurkensalat

Desserts
Fruchtgriitze mit VanillesoRe
Fluffiger Milchreis mit Apfelkompott
Panna Cotta Erdbeere
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Buftetvorschlag ,Classic”, al,00€ p.P.

Suppe

Tomatisiertes Linsen-Kokos-Siippchen (vegan)

Warme Hauptspeisen
Lachsfilet in einer Weillwein-Limettensauce
Gefilllte Gefligelroulade an Sherry-Sauce
Schweinefilet unter Grana-Padano-Kruste, an Balsamico-Jus
Cannelloni mit Spinat-Ricotta Fillung

Sattigungsbeilagen
Marinierte Krauterkartoffeln, Basmati-Wildreis, Farfalle Tricolore

Lemiisebeilage
Lemiisevariationen & Speckbihnchen

Fingerfood
Miniburger klassisch oder Chicken, Auswahl an verschiedenen Saté-Spielien, Croissantburger Chilli-Cheese, Herzhafte Blatterteig-
Leckerei an Senf-Majo (gratinierte Blatterteigstange mit Wiirstchen), Frithlingsrolle (veqgie od. klassisch) an einer Sweet-Chilli
Sauce

Salate

Lriechischer Griechischer Bauernsalat mit Feta,
mediterraner Nudelsalat

Dessert
Mousse au Chocolat mit Mandarinen
Creme Brilée, Apfel-Schichtdessert
Viele Vitamine auf der Platte
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Buffetvorschlag ,Eleganz”, Ba,00€ p.P.

Suppe

Altmarkische Hochzeitssuppe

Warme Hauptspeisen
Gratiniertes Kabeljaufilet auf Tomatenchutney
LGeschmorte Ochsenbéckchen an Portwein-Jus

Herzhatte Wildgulasch

Lefillte Ofenpaprika an Tomatensauce (veggie)

Sattigungsbeilagen
Rosmarinkartoffeln, KartoffelkliRe nappiert mit brauner Butter, Basmati-Wildreis

Lemiisebeilagen
Gemiisevariationen, Triiffel-Rahmwirsing

Von der Platte
Delikatess vom Brett mit Salami, Schinken, Kasevariationen, frischer Antipasti,
Oliven & Girkchen dazu reichhaltige
Brot- und Baguette-Auswahl mit einem feinen Buttertrio (Tomate, Salzkaramell, Kréuter)

Verschiedene Fingerfoods
Raucherlachstatar auf gerdstetem Weilbrot
Wrapraolls mit Rucola, Ziegenkase und Walniissen (veggie)
Clubsandwich ltalienisch & Klassisch
Sommerrolle (Veggie, Tofu, Chicken, Garnele)
Melonenauswahl mit Serranoschinken

Salate
Kimchi Salat, Avocado-Mango-Salat

Dessert
Mascarponecreme an Salzkaramell, Schichtdessert nach Schwarzwélder Art,
klassisches Tiramisu, Viele Vitamin auf der Platte
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Buffetvorschlag Grill
Pro Person ad.00E

(b ein American Barbecue, mit Burgern und Spare-Ribs, oder Klassisch, mit Steaks und Bratwiirsten, bei unseren Grillbuffets ist fiir jeden etwas dabei. Selbstversténdlich werden alle
Speisen frisch und in bester (ualitat fir Sie zubereitet. Zielgruppe: Feierlichkeiten fiir den jeden Anlass wie z. B. Geburtstage und Hochzeiten.

Warme Speisen vom Grill
Barbecue Spareribs, Marinierte Nackensteaks
Frische Bratwurst, Lachsfilet auf Gemiisebett, Chicken Jerks

Beilagen
Mediterrane bemiisepfanne, Kriauterkartofteln auf Spiel
Brot- und Baguetteauswahl
Buffetbutter (Tomate, Salzkaramell, Kréauter)

Dips & Saucen
Sour Gream, Barbecue Dip
Senf/ Ketchup, Honig-Senf-Creme, Guacamole

Salat
American Cole Slaw
Frischer Erdapfelsalat
Mediterraner Nudelsalat

Fingerfoods
Friihlingsrolle (Veggie, Fleisch) an Sweet-Chilli
Toast Hawai 2.0, Wrap Hahnchen-Curry
Flammkuchen-Rolls, Mediterrane Wraps

Dessert
Viele Vitamine auf der Platte
Mousse von der weiBen Schokolade an Himbeer-Coulis
Creme Brulee



Buffetvorschlag Exquisit
pro Person 30,00E

Suppe

Thailandisches Kokos-Siippchen an Garnelen-Zitronengrass-Spiel

Warme Hauptspeisen
Loup de Mer auf Fenchel-Safran Gemiise
lammkarree unter der Krduterkruste, auf Balsamico-Zwiebeln

heschmarte Kalbsbackchen an Portwein-Sauce

Sattigungsbeilage

Rosmarinkartoffeln, Basmati-Wildreis, Kartoffelgratin

Gemiisebeilagen

Gemiisevariationen (Erbsen, Mihren, Brokkali, Blumenkohl), Triffel-Rahmwirsing

Anti Pasti

Vitello Tonato im Parmesankérbchen,
Carpaccio vom Black Angus Rinderfilet
Raguette-Auswahl mit Buffetbutter

Verschiedene Fingerfoods

Thunfischtatar auf Mango-Avocado-Salat
Auswahl an herzhaften Pralinen

Auswahl an herzhaften Bao Buns
Bao Bun ("Tofu", “Chicken”, “Ente”, ,Shrimp")

Desserts

Mangopiiree mit Pistazien und Vanillecreme
Bubble Schokoladenmousse mit Himbeerkern
| avacake mit Salzkaramell-Kern



